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MENU 4 SERVICES

PREMIER SERVICE  
Tartare de bœuf,  hui le de truffe,  pommes de terre fr i tes

de Patate Passion

Tataki  d’espadon, gel de citronnel le,  purée de poireaux,
dashi à l ’art ichaut de chez Birr i ,  poireau fr i t  

Purée de chou-f leur à l ’encre de seiche, chou-f leur gr i l lé,
v inaigrette au miso,  hui le de chou-f leur ,  f leurons au wasabi

OU

OU

DEUXIÈME SERVICE

OU

Parfait  de foie gras,  gel  de pomme, oignon caramélisé

Gratin dauphinois avec pommes de terre,  polenta au
cheddar de L ’ Is le-aux-Grues,  poudre d’oignon brûlé,

croust i l lant de champignons

TROISIÈME SERVICE

OU

Gnocchis à la r icotta,  sauce crémeuse à l ’ai l ,  tomates cerises,  roquette

Joue de porc braisée, sauce forest ière avec champignons du
Québec, purée de carottes,  chou romanesco, 

chips de topinambour

OU

Aile de raie,  beurre noir  aux câpres,  citron confit ,  
purée de céler i-rave du Québec, bok choy,  rémoulade

QUATRIÈME SERVICE

OU

Barre chocolatée, crémeux au chocolat,  chanti l ly  au caramel salé,  
gel  de framboises

Cannol i ,  mascarpone à la l ime, argousier 

65$/personne.


